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Planering av passet

® CG och proteinhalter

* Nagra kédnda samband och problem

* Temperatur och bestandsutveckling — principer

® Storleks och viktfordelning for k&rnor under stress eller inte
* Proteinmal for foder respektive brodvete.

* Rimliga strategier

® Diskussion
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Vad hander i bestandet vid hoga temperaturer?
* Allt gar fortare men somligt gar &nnu fortare...

* Tillvéxten snabbas pa men uthalligheten minskar snabbare, optimum finns
— Korn har en optimal temperatur pa 18-19 °C enligt litteraturen, jag tror pa 21..

* HoOg temperatur ger lagre bladyteindex (LAI) an lagre temperatur

— Skorden far man fran mangden klorofyll, man kan ta hog skord utan att ha
maximal LAl

— Men om man har hdog koncentration av klorofyll i bladen sa sker flyttandet av
kvave fran blad till karna effektivare an vid lagre koncentration. Tank det som
att kvavetrycket ar hogre vid hogre klorofyllkoncentration,
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Varfor ar proteinstyrning svart? (1)

* N, tas upp till ¥ innan blomning
— Translokeras under karnfyllnaden
— HOoOg kvavekoncentration i bladen trycker hardare an om samma kvavemangd ar
utspadd
* C, fangas till 34 efter blomningen

— Stdrningar fran blomningoch framat sanker mangden C (Starkelse)

— Torka ‘*

— Varme

— Sjukdomar
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Varfor ar proteinstyrning svart? (I1)

* Alla falt har ojamn proteinhalt, ocksa de som ser jamna ut.
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Optimal godsling till maltkorn, vem tror pa den?
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Temperaturerna och regn | Lantmannens maltkornstavling

Millimeter regn
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Allt var stressat men det fanns skillnader

® Storleks- och viktfordelning, tre lag som alla tavlade med Laureate
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Karnstorlek Karnornas vikt
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Men om man jamfér med normalar rackte inte atgarder till

* Tavlingens basta karnor jamférda med Laurete pa Kolback 2017
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Vad ar rimligt proteinmal for foderspannmal?
* Beror pa vad det kostar att hdja proteinhalten i falt och - N har

p& ingdende proteinhalt. Och om man klarar att anpas: e
L-Tryptophan
* De tillvaxtbegransande (gris) aminosyrorna Okar inte st  ===—=ilen.
* En hojning 10-12 % raprotein okar vardet med ~ 5 6re — Jjligen
o= =

nagot mera i korn. Vad kostar det?

* Radet blir: godsla for optimal skérd och ta den proteinh - le
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aminosyror som begransar. L-Valine
Fomi Girade
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Proteingodsling till brédvete — vettiga mal?
* Proteinhalter och kvaliteter ar betydligt mera beforskade an for fodersad

* Nypublicerade resultat finns, en avhandling (Xue) fran Kiel fran 2016
— FOrsok 1981 — 2013, dominerande sorter Tobak och Asano.

— Vid totalgiva 220 kg N/ha blev det storre bakvolym da 40 kg N/ha sparades till
BBCH41 an om allt kordes klart i BBCH30. Bakvolymen bestdmdes mera av
andelen glutenin+gliadin &n av raproteinhalt

— Den traditionella (Tyska) givan pa 40 kg N/ha i BBCH 51 verkar meningslos

* Handeln anger sina inkdpskrav som % raprotein, men bakningskvaliteten
hanger mera ihop med glutenin+gliadin halten. Proteinkraven borde vara

sortspecifika
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Cereal
Laboratoriet

Kort om raprotein

RAPROTEIN & BRODVOLYM

(o]
Samma raproteinhalt ger stor r % oo
brédvolymsvariation 1 g (o]

Brédvolym

SS-ENISO 20483:2013

10
Raprotein (% TSi kdrna)

Kvavemangden i ett prov analyseras vilken multipliceras med en fast faktor for att erhalla
halten raprotein (RP). Mycket anvandbart men RP differentierar varde lagupplost med

avseende pa t.ex. brodvolym.

Raproteinet har darfor begransad formaga att forutsaga varde i senare handelsled. Men det
ar en snabb, rattvis och kostnadseffektiv analys for att berdkna varde i tidiga handelsled.
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Bakningsvardering av hostvete, Cerealtekniska ag.

* Mijolerna blandas fran tva godslingar sa att alla ska fa samma proteinhalt

Hostvete Svalov
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Proteinkvalitet — glom inte bort svavlet!

Asparaginhalter, tva forsok 2013

® Svavel behodvs | en andel ~ 1/1C
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* Brist pa S paverkar det mesta s : ng, altt
funkar samre vid Svavelbrist. N T

* Andelen fria aminosyror, inklusiy | . ycket
asparagin gor att risken for akry .| — gheten
ar olika mellan olika sorter: |
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Och sa var det ju det dar med ojamnheterna...
® Strava efter att justera slutgivan kvave efter behovet i faltet.

®* Yara N-sensor ar mest beprdvat, men satellitbaserade system kommer
snabbt nu. Anvand varierad N-giva och satt upp ett mal'
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