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Utmaning

eSvensk humle ar for
dalig, det gar inte att
brygga 0Ol pa den

eSvensk humle ar for
svarodlad, -man kan
inte tjdna pengar pa
humle
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Projektet — vad har vi gjort
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Sortval

e Gammal svensk sort
— Lagavkastande
— Mognar tidigt

Okand for bryggare
— Med historia?

e Modern sort
— Hogavkastande
— Hinner den mogna?
— Passar svensk 01?
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Foto: Spannaregérden, Gunilla Hellsten Boman

http://beerlegends.com/hops-planting-location-and-trellis-
design

(1Y

http://commons.wikimedia.org/wiki/File:Hopfengarten.jpg#mediaviewer/File Beerlegends.com
:Hopfengarten.jpg

:
¥/

N
Foto Kir ten Jensen

.

%

2015-01-28



Ojamn vattenhalt efter

ingdr i SP-koncernen

torkning?
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Vilken ande skall man borjai?
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eSortval b
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eSkordeteknik
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Utmaning

eSvensk humle ar for
dalig, det gar inte att
brygga 0Ol pa den

eSvensk humle ar for
svarodlad, -man kan
inte tjdna pengar pa
humle
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Foto Else-Marie Strese




