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KORT
INFORMATION

Familjejordbruk i fjarde generationen
sedan 1897

Till garden hér 80 hektar konventionell

dkermark

Kallpressning av raps- & linfréolja samt

rensning och lagring av spannmal

Vi sysselsatter 11 personer pa heltid och 5

extra under sdsong

Omséttning 31 miljoner




UNN

Gunnarshségs Gard
276 56 Hammenhég
0414-320 03
info@gunnarshog.se
www.gunnarshog.se

RAVARA

Révaran vi anvander &r héstraps odlat pa var
egen och nérliggande, noggrant utvalda
gardar pa Osterlen.

RAVARUHANTERING

Vi képer in all ravara vid skord. | var
moderna tork och rensningsanldggning
hanterar vi totalt 5 000 ton spannmal och
oljevaxter arligen.

1. Mottagning - kvalitetskontroll, analys
2. Torkning - varmluft

3. Rensning - uppvérmning

4. Lagring - temperaturkontroll
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KRAYV PA RAVARAN

* Endast héstraps

* Leverans vid skérd

*  GMO-fri ravara

* EJ glyfosat-behandlad ravara

* Inget slam pd marken

» Egenkontroll eller miljshusesyn
* Hygienkrav

* Inga sortkrav &nnu men kan komma
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KALLPRESSNING

Kallpressning &r en mycket skonsam
process fér att fa ut rapsoljan. Det &r
endast mekanisk kraft som "trycker” ut
oljan ur fréna. Inga tillsatser eller
kemikalier anvands och vi later aldrig

temperaturen dverstiga 35°C.

Allt detta bidrar till en olja av hégsta
kvalitet med nétaktig smak och gyllengul
farg, vi kallar den "Guldet fran Osterlen”

FILTRERING

Da rapsoljan innehaller ca 5% frérester,
filtreras den direkt efter pressningen.

Filterkakan tas tillvara som foder.
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RAPSKAKA

Det som blir dver da vi pressat ut rapsoljan
kallas for rapskaka. Rapskakan innehaller
ca 10-13% restfett. Detta tillsammans med
den héga proteinhalten virdesitts av
foderindustrin och i dagslaget har vi
konstant brist pa kallpressad rapskaka.

Rapskakan &r en farskvara och ligger max

5 dagar pa vart lager innan den lastas ut.
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FYLLNING

Vi fyller ca 700 000 flaskor per ar

Kapaciteten ar mellan 400-1500
flaskor/timme.

Fyllningen sker med 1 eller 4 fyllrér

Vi legopackar flytande produkter &t andra
producenter i flaskor, dunkar och B-i-b

Vi tar fram lampliga férpackningsalternativ
och utfér blandning av flytande produkter

Majlighet finns att pressa och packa i
kvévgasatmosfar
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EXTRAFIN
KALLPRESSAD
RAPSOLJA

Vi erbjuder bade konventionell och
ekologisk rapsolja i allt fran 0,25 liters
glasflaska till 3 liters bag-in-box pa
konsumentmarknaden.

Rapsoljan &r en allsidig matolja som passar
bade till varm och kall matlagning. Den
ger god smak i salladsdressingar och
bakverk samtidigt som den &r fortrafflig att
steka och baka i.

Vi har dven smaksatt rapsolja i sex olika
varianter, alla med smak av uppskattade
kryddor och érter: basilika, citron, krondill,
ramslék, timjan och vitlék.

EXTRAFIN
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MARKNADEN FOR
KALLPRESSAD
RAPSOLJA

Efterfragan pa kallpressad rapsolja 6ka
hela tiden och det &r inte bara
konsumenterna som vill ha sin rapsolja
kallpressad, det &r dven industrin som kan
ta ut ett mervirde fér sina produkter nér

de innehaller kallpressad rapsolja.

Vi ser en stor efterfrdgan pa svensk KRAV-
maérkt kallpressad rapsolja i detaljhandeln
och kosmetikindustrin.
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FRAMTIDEN FOR
SVENSK RAPSOLJA

Lyssna pa kunderna, istillet fér att
forsoka dvertala dem.

* Visa upp odling och produktion for
intresserade konsumenter

* Viktigt att inte glémma rapskakan,
bade som fodermedel men ocksa som
foradlad produkt

* Rapssorten kommer ha en dnnu stérre
betydelse i framtiden , bade ur miljs-
och hilsosynpunkt. Detta kraver ett
nara samarbete mellan sortforadlarna,
lantbrukaren och presserierna.

* Viodnskar att det gérs forssk pa
smakegenskaper hos olika sorters
rapsfro.




