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Valkomna

Hur far vi bonan till bordet?
Om svenskodlade baljvaxter till livsmedel.
Workshop vid SLU Alnarp 2023 11 30



Hakan Schroeder, verksamhetsledare
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Program

09.00 Valkomna!
Hakan, Schroeder, Georg Carlsson, Lisa Blix Germundsson, SLU

09.15 LoBa
Annika Jonsson och Nina Frank, HS Skane

09.30 Livsmedelskedjans olika aktorers inspel pa 6kad konsumtion av svenskodlade
baljvaxter

« Ny kartlaggning "Produkter baserade pa proteinrika grédor — behov och
mojligheter”. Helena Persson Hovmalm, SLU.

« Att odla och sélja till manga olika. Per Modig, HIR Skane.

- Sa kan kommuner kdpa mer svenska baljvaxter. Maria lvansson,
Klimatkommunerna.

10.15 Benstrackare, kaffe.

10.30 Vad hindrar uppskalning av volymer fran falt till bord?
Presentation av workshop grupparbete. Jonas Baath och Annie Drottberger, SLU.

11.45 Avslut av gruppdiskussionerna. Lunch baserad pa baljvaxter,
Alnarpsrestaurangen
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13.00 Rapportering och slutsatser av vad grupperna kom fram till. Jonas Baath och
Annie Drottberger.

13.30 Livsmedelskedjans olika aktorers inspel pa 6kad konsumtion av svenskodlade
baljvaxter.

+ Konserverade bonor — enkelt men unikt. Elias Kvarnback, Bonland.

Bartha idag och framat. Pia Qvarnstrém, Bartha.

« Nordisk Ravara om féradling och utsikt. Thomas Erlandsson, Nordisk ravara.
- Bonor - sa odlar jag och séljer dem. Tony Ahlund, lantbrukare p& sédra Oland.
« Gronskord av sojabona. Helena Persson-Hovmalm och Lotta Nordmark, SLU.
14.45 Sammanfattning av dagen och hur vi gar vidare. Avslut och tack.

15.00 Kaffe och bonchokladkaka.
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Tack for idag
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